
SPEISEN 
UND GETRÄNKE



Die extravagante 
EVENTLOCATION 
IN HILDESHEIM

Einfach besonders.

Unsere hauseigene Küche bietet ein vielfältiges Angebot an Buffets.  
Ob Hochzeit, Tagung, Geburtstag oder ein anderes  besonderes Ereig-
nis – wir sorgen für höchsten Genuss und einen reibungslosen Ablauf.
Aus sorgfältig ausgewählten Zutaten kreieren wir eine abwechslungs-
reiche Mischung aus internationalen Köstlichkeiten und regionalen 
Spezialitäten. Für jeden Geschmack ist etwas dabei: ob traditionell, 
 vegetarisch, vegan oder halal.
Ab 50 Personen können Sie aus verschiedenen Buffets und vier 
Getränkepauschalen,dieSieaufdenfolgendenSeitenfinden,einindi-
viduell auf Ihre Veranstaltung abgestimmtes Paket wählen. Unser Ziel 
ist es, dass alle Gäste unser vielfältiges Angebot  genießen und keine 
kulinarischen Wünsche offenbleiben.



74 €
p.P.

ATMOSFLAIR

Vorspeisen
Mediterrane Antipasti-Platte

Herzhafter Bulgursalat

Räucherlachs | Dill | Sahnemeerrettich 

Gemischter Blattsalat | Toppings | Dressing

Baguetteauswahl | Rahmbutter 

Hauptgänge
Rinderschmorbraten | Burgundersoße

Lachsfilet | Kirschtomaten | Nussbutter

Hähnchenbrustfilet | Kräutermarinade

Romanesco | Trüffelbutter 

Frische Pasta | Parmesan-Käsesauce 

Rosmarinkartoffeln

Desserts
Schokoladensoufflé mit flüssigem Kern

Panna Cotta | Beerenspiegel

Buffet



64 €
p.P.

DOME
Buffet

Vorspeisen
Vitello Tonnato vom Schwein

Carpaccio | Rucola | Parmesanhobel

Couscous Salat  

Wildkräutersalat

Baguetteauswahl | Rahmbutter 

Hauptgänge
Italienischer Kräuterbraten

Hähnchenbrust | Rahmchampignons

Gemüse von Broccoli und Blumenkohl mit Hollandaise

Kartoffelgratin mit Käse überbacken

Frische Spätzle

Desserts
Fruchtplatte der Saison

Mousse au Chocolat | Mandarinen Püree



54 €
p.P.

BARBECUE

Vorspeisen
Wassermelonen-Fetasalat | Balsamico-Vinaigrette

Gemischter Blattsalat | Toppings | Dressing

Nudelsalat | Rucola | Tomaten | Pesto

Mini-Caprese 

Baguetteauswahl | Butter | Kräuterbutter

Hauptgänge
Gegrillte Hähnchenbrust | fruchtig mariniert 

Schweinesteak | Kräutermarinade

Hirtenkäse | würzig mariniert

Salzkartoffeln

Buntes Grillgemüse

Desserts
Limettencreme | Sahne-Milch-Mousse

Kaffee Panna Cotta | Kaffeemousse

Buffet



60 €
p.P.

BUFFET

Aperitif
Cranberry Fizz | Tonic | Rosmarin | mit und ohne Gin

Vorspeisen
Mediterrane Antipasti-Platte

Rinder Carpaccio

Ziegenkäse mit Ahornsirup

Gemischter Salat | Cranberries | Walnüsse | Feta 

Baguetteauswahl | Rahmbutter 

Hauptgänge
Ente

Hähnchenbrustfilet | Rahmchampignonsoße

Lachsfilet in Salbei-Nussbutter

Rotkohl

Glasiertes Möhrengemüse | Honig

Apfel-Nuss-Pasta

Klöße

Desserts
Frischer Obstsalat

Schwarzwälder-Kirsch-Dessert

Weihnachts



Zum Sektempfang & Snacks 
Teriyaki-Noodle-Sticks

Mediterrane Hähnchenspieße

Gemüsesticks | Kohlrabi | Karotte | Gurke | Paprika | Kräuterquark

Mini-Caprese

Melonenschiffchen mit Parmaschinken

Canapés

Vegetarische Optionen
Vegetarische Bratwurst 

Überbackene Zucchini 

Reispfanne mit Kräuterdip

Suppen
Hochzeitssuppe 

Tomatensuppe

Käse-Lauch-Suppe

KLEINIGKEITEN
Unsere



GETRÄNKE

Unsere Getränkepauschalen
Rundum sorglos: Mit unseren Getränkepauschalen genießen Sie und 
Ihre Gäste während Ihrer Veranstaltung 8 Stunden lang besten Service 
und ausgewählte Getränke. Für Veranstaltungen, die über die geplante 
Zeit hinausgehen, bieten wir flexible Verlängerungsoptionen an: 
Gegen eine Servicepauschale von 250 € pro angefangener Stunde und    
5 € pro Person für zusätzliche Getränke können Sie den Service je-
derzeit verlängern. Alternativ können wir auch nach tatsächlichem 
 Gesamtverzehr abrechnen - ganz nach Ihren Wünschen.



Für Kinder 
7–15 Jahre:
24 € p.P.

48 €
p.P.

GETRÄNKE
GETRÄNKEPAUSCHALE S

Wasser
(Naturell, Medium)

Softdrinks 
Coca-Cola | Cola zero | Fanta | Sprite

Säfte und Schorlen 
Apfel | Orange | Maracuja

Kaffeespezialitäten | Teeauswahl



60 €
p.P.

Wasser 
(Naturell, Medium)

Softdrinks 
Coca-Cola | Cola zero | Fanta | Sprite

Säfte und Schorlen 
Apfel | Orange | Maracuja

Bier 
Bier vom Fass | Alkoholfreies Bier

Weizen (Natur, Alkoholfrei)

Wein und Prosecco 
Weißwein (trocken oder lieblich) | Weißweinschorle

Rotwein | Prosecco

Spritzgetränke  
Aperol Spritz | Lillet Wildberry 

Spirituosen 
Ramazotti | Fruchtlikör

Kaffeespezialitäten | Teeauswahl

GETRÄNKE
GETRÄNKEPAUSCHALE M



72 €
p.P.

Wasser 
(Naturell, Medium)

Softdrinks 
Coca-Cola | Cola zero | Fanta | Sprite | Tonic

Säfte und Schorlen 
Apfel | Orange | Maracuja

Bier
Bier vom Fass | Alkoholfreies Bier 

Weizen (Natur, Alkoholfrei)

Wein und Prosecco 
Weißwein (trocken oder lieblich) | Weißweinschorle 

Rotwein | Prosecco 

Spritzgetränke
Aperol Spritz | Lillet Wildberry | Sarti Spritz

Alkoholfreie Aperitifs 
Crodino | Martini Alkoholfrei Vibrante

Spirituosen 
Gin | Rum | Wodka | Obstler | Jägermeister | Fruchtlikör 

Kaffeespezialitäten | Teeauswahl

GETRÄNKE
GETRÄNKEPAUSCHALE L



TAGUNGEN

Unsere Tagungspauschalen
Unsere Tagungspauschalen garantieren Ihnen und Ihren Teilnehmer:in-
nen beste Verpflegung über einen Zeitraum von bis zu 8 Stunden. 
Natürlich stehen wir Ihnen auch zur Seite, wenn Ihre Veranstaltung 
länger dauert. Sie können den Service flexibel verlängern - gegen 
eine  Pauschale von 250 € pro begonnener Stunde und 5 € pro Gast 
für  Getränke und Speisen. Auf Wunsch rechnen wir auch gerne nach 
 Verzehr ab.



ab 30 
Personen
33 € p.P. 

ab 100 
Personen
29 € p.P

Wasser 
(Naturell, Medium)

Softdrinks 
Coca-Cola | Cola zero | Fanta | Sprite

Säfte und Schorlen 
Apfel | Orange | Maracuja

Kaffeespezialitäten | Teeauswahl

TAGUNGEN
PAUSCHALE SMALL



ab 30 
Personen
54 € p.P. 

ab 100 
Personen
49 € p.P

GETRÄNKE

Wasser 
(Naturell, Medium)

Softdrinks 
Coca-Cola | Cola zero | Fanta | Sprite | Tonic

Säfte und Schorlen 
Apfel | Orange | Maracuja

Kaffeespezialitäten | Teeauswahl

SPEISEN

Handobst 
Sandwiches oder belegte Brötchen

Kuchen zu den Kaffeepausen (2 Sorten) | Gebäck 

TAGUNGEN
PAUSCHALE MEDIUM



ab 30 
Personen
84 € p.P. 

ab 100 
Personen
79 € p.P

TAGUNGEN
PAUSCHALE LARGE

GETRÄNKE

Wasser 
(Naturell, Medium)

Softdrinks 
Coca-Cola | Cola zero | Fanta | Sprite | Tonic

Säfte und Schorlen 
Apfel | Orange | Maracuja

Kaffeespezialitäten | Teeauswahl

ab 30 
Personen
84 € p.P. 

ab 100 
Personen
79 € p.P

SPEISEN

FRÜHSTÜCK 

Belegte Brötchen  

BUFFET

Vorspeisen  
Herzhafter Bulgur-Salat  

Gemischter Blattsalat | Toppings | Dressing 
Penne Salat | Pesto | Rucola | getrocknete Tomaten  

Mini Caprese | Rucola | Pesto  
Baguetteauswahl | Butter | Kräuterbutter 

Hauptgänge 
Gegrillte Hähnchenbrust | Kräutermarinade  

Rinderhüfte aus dem Smoker  
Reispfanne mit Kräuterdip  

Buntes Grillgemüse  
Drillinge im Salzmantel  

Desserts  
Schokoladenmousse | Mandarinenpüree 

Panna Cotta | Beerenspiegel  

KAFFEEPAUSE  

Kuchen und Kekse  



Für Kinder gelten die folgenden Preise:

0 – 6 Jahre:  Speisen und Geränke kostenfrei
7 – 15 Jahre: Speisen zum halben Preis
 Getränkepauschale S zum halben Preis
ab 16 Jahre: Regulärer Preis

FÜR UNSERE KLEINEN GÄSTE



HIER 
erreichen Sie uns.erreichen Sie uns.

📍  Lerchenkamp 60 
31137 Hildesheim

📞 05121 690 49 56

ENVELOPE-DOT  info@atmosflair-eventlocation.de

LOCATION-ARROW www.hildesheim-eventlocation.de



Atmosflair Eventlocation | Lerchenkamp 60 | 31137 Hildesheim | www.hildesheim-eventlocation.de




